
 

Lundi 30 janvier– vendredi 3 février 
Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine 

Terrine de campagne 

 

Saumonette MSC à la 

crème 

 

Poêlée de légumes de 

saison BIO 

 

Saint Paulin 

 

Cookie 

 

 

 

Taboulé 

 

Escalope de porc 

marinée 

miel / moutarde 

 

Gratin dauphinois 

 

Gâteau aux épices 

Betteraves BIO 

 

Pâtes carbonara 

 

Salade BIO 

 

Yaourt aux fruits 

 

Goûter : 

 

Kiwi 

Banana Bread 

 

 

 

 

Mâche au jambon BIO 

 

Filet de poulet grillé 

 

Pomme dauphine 

 

Assiette de fromage 

 

Crêpe 

Céleri rémoulade BIO 

 

Encornet en persillade 

 

Riz 

 

Salade de fruits 

exotique 

(Litchis / mangue) 


