
MENUS  DECEMBRE 2019 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

25 novembre 2019 

Potage 

Blanquette de veau/semoule 

Yaourt bio 

26 novembre 2019 

Salade de PDT 

Haché de bœuf 

Carottes persillées 

Fromage Fruit  

27 novembre 2019 

Entrée chaude 

Parmentier de poissons 

Salade 

Dessert 

28 novembre 2019 

Friand/salade 

Paupiette de lapin 

Gratin de légumes 

Crème vanille 

  29 novembre 2019 

Salade 

Cassoulet maison 

Fromage Fruit 

2 décembre 2019 

Betterave 

Poisson sauce aurore 

Riz pilaf 

Pâtisserie 

3 décembre 2019 

Batavia aux croutons 

Émincé de poulet 

Haricots verts 

Fromage fruit bio 

4 décembre 2019 

Entrée chaude 

Haché de bœuf 

Légumes 

Fromage fruit  

  5 décembre 2019 

Rillettes/cornichon 

Jambon poelé 

Purée maison 

Flan chocolat 

6 décembre 2019 

Menu Végétarien 

Taboulé 

Croq végétal 

Lentilles 

Compote Bio 

9 décembre 2019 

Macédoine de légumes 

Saucisse 

Frites 

Fromage blanc 

10 décembre 2019 

Quiche/salade 

Brin de veau à l’emmental 

Légumes 

Fromage fruit 

11 décembre 2019 

Concombre 

Poulet 

Patatos 

Dessert bio 

12 décembre 2019 

Potage 

Poisson  

Ratatouille 

Crème pâtissière  

13 décembre 2019 

Salade d’endives 

Bourguignon  

Fromage fruit 

16 décembre 2019 

Beurre de sardine 

Sauté de dinde 

Duo de courgettes 

Yaourt              

17 décembre 2019 

Terrine Richelieu/salade 

Noix jambon au miel  

Pommes duchesse/haricots 

verts 

Hexagone exotique 

18 décembre 2019 

Tomate 

Escalope panée 

Pâtes 

semoule 

19 Décembre 

Carottes Rappés Bio 

Porc au curry 

Semoule 

Flan 

20 décembre 2019 

Salade composée 

Poisson meunière 

Légumes 

Fromage fruit 

  

                                                                                                                 BONNES FETES DE FIN D’ANNEE !  



 

 


